
Eventgastronomie



F03. belegte Brötchen.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,60 €

mit Sandwichcreme, Salat, Tomate ,Schinken, Salami oder Käse.

• ab 10 Stück, Preis pro halbes belegtes Brötchen

F04. Laugengebäck.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1,20 €

gemischtes Laugengebäck, bestehend aus Brezeln, Laugenstangen und Käselaugenstangen.

• ab 10 Stück, Preis pro Stück

F01. Frühstücksbuffet – ab 6 Personen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,60 €

Kaffee und Tee (all you can drink)
Korb mit Brötchen und Brot (Pro Person kalkulieren wir 2 Brötchen und eine Scheibe Mehrkornbrot)
Butter , Marmelade, Honig , Nuss Nougat Creme
eine Scheibe Schinken und Käse
Und pro Person ein Glas Orangensaft 0,2l

Auf Vorbestellung können Sie dieses Buffet gerne erweitern mit:

• Croissant Stck. 1,50 €
• Portion Kräuterrührei 1,80 €
• Vollkornbrötchen Stck. 0.90 €
• Naturjoghurt 0,80 €
• Haferflocken Portion 0,30 €
• Müsli mix Portion 0,90 €
• Hafermilch 0, 25L 1,50 €
• Milch 0,25L 1,20 €
• frische Früchte Saisonal - Preis auf Anfrage

F02. Willkommenssnack – ab 6 Personen.....................................4,00 €

1x  Brezel und 1x Käselaugenstangen, sowie stilles Wasser und classic Wasser

• ab 6 Personen



bis 16:00 Uhr  

M02. Nudel-Buffet Soffritto – ab 6 Personen.................................12,90 €

Blattsalate der Saison, mit Radieschen und frischen Kräutern mit Vinaigrette und 
Joghurtdressing, Oliven, Peperoni

Penne Soffritto - Wurzelgemüse, Zwiebel, Oregano und Tomatensauce (vegan) 
mit frisch geriebenem Käse.

M01. vegetarisches Mittagsbuffet – ab 6 Personen............................9,50 €

Blattsalate der Saison, mit Radieschen, Gurken, Karotten und frischen Kräutern
mit Vinaigrette und Joghurtdressing,
Ofenkartoffel dazu Schmand- Sour Cream mit Frühlingszwiebel

Auf Vorbestellung können Sie dieses Buffet erweitern mit:

• Pfälzer Bratwurst Stck. 3,60 €
• Frikadelle Stck . 2,40 €

M02. Nudel-Buffet Bolognese – ab 6 Personen..............................15,90 €

Blattsalate der Saison, mit Radieschen und frischen Kräutern mit Vinaigrette und 
Joghurtdressing, Oliven, Peperoni

Penne Bolognese - Rindfleisch, Tomate, Zwiebel, Rotwein, Speck, Oregano serviert mit frisch 
geriebenem Käse.

Auf Vorbestellung können Sie unsere Buffets erweitern mit:

• Tomaten Mozzarella Salat mit Basilikum und Balsamicodressing p.P. 5,20 €
• Gurkensalat mit Joghurt Zitronen Dressing p.P 1,20 €

• Weißkraut-Karotten Salat mit Cocktail Dressing p. P. 2,50 €



G01. Fun Forest Grillbuffet – ab 10 Personen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27,50 €

enthält pro Person:

Grillfleisch

1x Brat- oder Rindswurst
1x Schweinesteak
1x Geflügelsteak

oder für Vegetarier

1x Feta oder Halloumi auf Grillgemüse
1x Falafelbällchen (6 Stück) mit Quark-Minze-Dip

Optionale Zubuchung (gegen Aufpreis)

• Argentinische Rinderhüftsteaks ca. 180 gr. (Mindestabnahme 8 Stück)

• Maiskolben mit Kräuterbutter (Mindestabnahme 4 Stück)

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

plus Salate 
• Blattsalate der Saison mit Essig&Öl und Joghurt-Dressing
• Tomate-Mozzarella-Salat mit Balsamico-Dressing
• Farmersalat (Karotte&Weißkraut)

optionale Salate (gegen Aufpreis) 
• Kartoffelsalat mit Essig&Öl und Schnittlauch
• Gurkensalat mit Joghurt-Senf-Dressing
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

plus Beilagen

• Ofenkartoffeln 
• mediterranes Grillgemüse
• gemischter Brotkorb
• Ketchup, Senf, BBQ Soße sowie Kräuterquark und Tsatsiki
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

optional Dessert (gegen Aufpreis)
• Belgische Waffel (mit Kirschkompott oder Apfelmus und Sahne)

Sowohl beim Grillbuffet als auch bei den Getränken ist Selbstbedienung. 

Servicepersonal kann auf Anfrage extra gebucht werden. 

Eine Korrektur der TN ist bis 8 Tage vor der Veranstaltung möglich. 



D01. original belgische Waffel – mit Puderzucker. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
mit Sauerkirschkompott, Apfelmus oder Schokoladensauce Stk. 3,90 € + Sahne 0,60 €

Süßer Abschluss - ab 6 Personen

auf Vorbestellung - preis Pro Por3on – ab 12 Por3onen zwei Dessertvaria3onen wählbar

D02. Kaiserschmarrn.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,90 €
mit geröstete Mandeln & Apfelmus

D03. Apfelstrudel.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,20 €
auf Wunsch mit Sahne Portion 0,80 €

D04. Apfelküchle mit Zimtzucker.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,40 €
auf Wunsch mit Vanillesauce Portion 1,10 €

D05. Joghurt-Dessert... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50 €
mit Beerenmischung ,Meringue & Cookie

D06 Double Chocolate Brownies.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,50 €
mit Kirschkompott & Sahne im Glas

Auf Anfrage auch weitere Kuchen und Kaffeestückchen möglich



P01. Getränkepauschale - alkoholfrei........................................19,50 €

Softdrinks alkoholfrei (Fritz Cola, Bluna Zitrone, Bluna Orange, Tafelwasser still & classic)

Preis pro Person für 3 Stunden - eine Verlängerungsstunde berechnen wir mit 5 Euro pro Person
Die Verlängerungsstunde berechnen wir nach der reservierten Personenanzahl.

P01. Getränkepauschale - Standard..........................................23,50 €

Softdrinks alkoholfrei (Fritz Cola, Bluna Zitrone, Bluna Orange, Tafelwasser still & classic)
Hauswein weiß, Hauswein rot, alle Biere aus unserer Getränkekarte

Preis pro Person für 3 Stunden - eine Verlängerungsstunde berechnen wir mit 5 Euro pro Person
Die Verlängerungsstunde berechnen wir nach der reservierten Personenanzahl.

P01. Getränkepauschale - Deluxe.............................................25,50 €

Softdrinks alkoholfrei (Fritz Cola, Bluna Zitrone, Bluna Orange, Tafelwasser still & classic)
Hauswein weiß, Hauswein rot, alle Biere aus unserer Getränkekarte
Tee- und Kaffeebar

Preis pro Person für 3 Stunden - eine Verlängerungsstunde berechnen wir mit 5 Euro pro Person
Die Verlängerungsstunde berechnen wir nach der reservierten Personenanzahl.

Änderungen vorbehalten – Stand 23.03.2022




